Madeleine neboli Madlenky
Recept podle šéfcukráře Jaroslava Bézy, specialisty na francouzské dezerty z pekařství a cukrářství  Petite France
mouka hladká.................100g
mouka mandlová............100g
prášek do pečiva..............6g
máslo.................................200g
citronová kůra.................z jednoho kusu
vejce.................................4ks
cukr moučka..................240g
[bookmark: _GoBack]Postup: v robotu puštěného na pomalou rychlost smícháme máslo s cukrem, přidáme vejce a citronovou kůru. Nakonec vmícháme i zbylé suroviny. Těsto plníme do formiček nejlépe cukrářským pytlíkem. Pečeme v troubě vyhřáté na 180 stupňů jen 10 minut.

